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Souvlaki Special ELVIART

Grilled pork meat in bits, seasoned with salt,
pepper and origan.

Add chopped tomato bits, chopped onion, red
pepper, parsley, salt, pepper, tjatjiki sauce
(Yoghourt, cucumber bits and chopped garlic
bits) tomato sauce. Instead of pork meat you
may use gyros (a blend of selected cuts of beef
or lamb, seasoned and cooked in the autodoner
which gives it a «charcoal-like» flavour).

Souvlaki with Feta-cheese

Feta-cheese bits, chopped tomato bits, chop-
ped onion, parsley, sliced cucumber. Add some
French fries according to your taste.

Souviaki with Beef-steak
One big flavourful grilled Beef-steak, sliced
tomato, shredded cabbage, salt and shreddea

cheese-gouda, cheddar, mozzerella.

Souvlaki with Sausage
Grilled or cooked sausage, shredded cabba-
ge, sliced tomato, mustard.

«Pocket» with Gyros
Slices of gyros, sliced tomato, sliced onion,
tjatjiki sauce or mustard, salt and pepper.

«Pocket» with Meat
Chopped meat bits with spicy red sauce,
chopped onion, sliced black olives.

"«Pocket» with Tuna

Chopped tuna bits, shredded cabbage sliced
egg, mayonnaise.

«Pocket» with chiccken
Pulled chicken, shredded cabbage, sliced
black olives, mustard.

«Pocket» with Cheese

Seef

We suggest.. Loet your imagination free and..
Hood HAppetite

Brush Pita with oil or margarine on both si-
des, grill or fry for a few minutes to warm
through and your Pita is ready.

Shredded cheese - gouda cheddar, mozzere-
la, ham, shredded cabbage boiled in some vine-
gar and salt.

Recipe for sweet... Pita

Bruch Pita with oil or matgarine on both sides,
fry for a few minutes to warm through and your
pita is ready.

Put any combination of following on top of pi-
ta, open-face style.

1. Sugar with sprinkled cinnamon.

2. Honey or jam with ground walnuts.

3. Delicious cocoa or hazelnut cream with
ground almonds or walnuts.

4. Peanut butter with sprinkled sugar.

Pita with Eggs

Stir 2 or 3 eggs in a bowl.

Add chopped ham, bacon and mashrooms.
Dip pita in the mixture and fry it. In a minute you
Il have a delicious dish.

Keep in the refrigerator for .a week: and in the freezer for 6 months.




BESTREICHEN SIE DEN FLADEN BEIDSEITIG
MIT OL ODER MARGARINE, DANN BRATEN
ODER ROSTEN SIE IHN EINIGE MINUTEN
UND SCHON IST ER VERWENDUNGSFAHIG.

SPEZIAL SUVLAKI ELVIART

KLEINE STUCKEN SCHWEINEFLEISCH
GRILLEN ODER ROSTEN

MIT SALZ, PFEFFER UND ETWAS OREGANO
DAZU GEBEN SIE FEINGESCHINITTENE
TOMATEN PETERSILIE, TZATZIKI (YOGHURT
MIT KNOBLAUC) ZWIEBEL, ROTER PFEF-
FER, SALZ, DUNNE TOMATEN SAUCE. AN-
STELLE DER SCHWEINEFLEISCHSTUCKEN
KONNEN SIE AUCH GYROS VERWENDEN.
(GYROS: GESCHNITTENES SCHWEINEF-
LEISCH, DAS AM SPIESS GEROSTET IST)

SUVLAKI MIT SCHAFKASE
SCHAFKASE-STUCKCHEN, TOMATEN,
ZWIEBEL, PETERSILIE UND GURKEN UND
FALLS GEWUNSCHT, AUCH NOCH POMMES
FRITTES

SUVLAKI MIT GEHACKTEM

PIKANTES GEHACKTES AUF HOLZKOHLEN-

ROST, TOMATE, FEINGESCHNITTENER

VK&EISSKOHL, SALZ, PFEFFER UND GELBER
SE.

SUVLAKI MIT WURSTCHEN -

WURSTCHEN AUF HOLZKOHLE-ODER ELEK-
TRISCHEM GRILL FEINGESCHNITTENER
WEISSKOHL, TOMATEN, ZWIEBEL, SENF,
SALZ UND PFEFFER.

PITTA (FLADEN) MIT El:
SCHLAGEN SIE 2 ODER 3 EIER IN EINER
SCHALE (TELLER) UND GEBEN SIE FEING-

ESCHNITTENEN  KOCH-ODER  RAUCH-
SCHINKEN UND PILZE HINZU, DANN WAL-
ZEN SIE DEN FLADEN DARIN UND IN
WENIGEN MINUTEN HABEN SIE EINEN
SCHMACKHAFTEN TELLER

ANHANG ERGANZUNGEN SPEZIéLL
FUR DEN DEUTSCHEN GAUMEN

NACHDEM SIE DEN FLADEN BEIDSEITIG MIT
OL ODER MARGARINE BESTRICHEN UND IN
DER PFANNE GEBRATEN HABEN, WAHLEN
SIE FOLGENDEN BELAG:

1. ZUCKER MIT ZIMT

2. HONIG ODER MARMELADE MIT FEINGES-
CHNITTENEN WALNUSSEN

3. SCHMACKHAFTE SCHOKOLADEN ODER
HASELNUSSBUTTER MIT FEINGERIEBENEN
MANDELN ODER WALNUSSEN

4. ERDUUSSBUTTER MIT PUDERZUCKER

ANSTELLE DES HONIGS UND DER MARME-
LADE KANN AUCH FRISCHER RUBENSAFT
VERWENDET WERDEN ODER ZWETS-
CHGENMUS; WER MAG KANN AUCH APFEL-
MUSS WAHLEN UND DARAUF ZB.
GERIEBENE KOKOSFLOCKEN STREUEN

TASCHE MIT GYROS
GYROSSTUCKE, TOMATE, ZWIEBEL, TZAT-
ZIKKI ODER SENF SALZ UND PFEFFER

TASCHE MIT FLEISCH
KLEINGESCHNITTENES FLEISCH MIT PIKAN-
TER TOMATENSAUCE ZWIEBEL UND FEING-
ESCHNITTENER SCHWARRER OLIVE

TASCHE MIT THUNFISCH
KLEINE THUNFISCH-STUCKCHEN, FEINGES-
CHNITTENER WEISSKOHL, EIER UND MA-
JONAISE

TASCHE MIT HAHNCHEN
HAHNCHENFLEISCH, FEINGESCHNITTENER
WEISSKOHL ZERKLEINERTE OLIVEN ODER
KAPERN, SENF

TASCHE MIT KASE

TOAST-KASE, ROHER ZERKLEINERTER
SCHINKEN FEINGESCHNITTENER WEISS-
KOHL, SALZ UND PFEFFER

AUCH_LANDKASE (STANGEN-UND SCHIM:
MELKASE) KANN SE NACH GESCHMACK
VERWENDET WERDEN.

ZB. FRISCHER LANDKASE UND FRISCHER
SPECK MIT PIKANTEM SENF, EVENTUELL
AUCH KUMMEL

TASCHE MIT SALAMI,

TASCHE MIT SALAMI, HART-ODER STREICH-
WURST DAZU GESCHNITTENER WEISS-
KOHL ODER SALATBLATTER, SENF

VEGETARISCHE TASCHE )
GEFULT MIT QUARK, ZWIEBEL, GRUNER
SALAT BESONDERS FUR KINDER WIRD DIE
FULLUNG ~ MIT  REIFEN  BANANEN'
SCHMACKHAFT SEIN (“IN SCHEIBEN GES-
CHNITTEN)

ALS “SCHULBROT” FUR DIE FRUHSTUCK-
SPAUSE KONNEN SCHMACKHAFTE FLADEN
UND TASCHEN ABWECHSLUNGSREICH
ZUSAMMENGESTELLT WERDEN

DIE PITTA (FLADEN) KANN MAN IM TIEFKUHLFACH FUR 6
MONATE UND IM KUHLSCHRANK 7 TAGE LAGERN

ZnéolaA ZouBAdkt ELVIART

Mikpd koppdrtia xopivé kpéag Ynuéva
otnV oxapa 1 1o MkpW\ pe aAdti, runépt kat
Alyn priyavi.

MNpooBéote AemTokopévn vToudATta, paiv-
Tavé, Tlatliki, KpeppUdl, KOKKIVO TUMEpL,
aAdTi, apaty cdAtoa vropdra.

Mrnopeite va xpnowponoleioete avti yua
Xopwvé kpéag, yupo (dnA. Yihokouévo xolpi-
vO Kal Yynuévo oe vrovép).

20ouBAdki ue péta

Koppdtia tupi @€ta, vropdra, Kpeupudt,
Haivtavég, ayyoupl. Katd npotiunon kat na-
TATeg TNyavITEG.

20UBAGKI ue UTIQTEKL.

‘Eva TKAVTIKO Uri@TéKL Ynuévo otnv oxa-
pa, viopdra, YIAoKoppévo Adxavo, aAdtt -
népt kat Tupl kitpivo.

20UBAdKi ue Aoukdviko
‘Eva Aoukdviko ynuévo otnv oxdpa 1

IkpWA, Yhokoppévo Adxavo, vtopdra, Kpey-
HUSL, pouoTdpda, aAdTi, runépt.

ZuvTtayn yia yAukeid... miTa.

AleipeTe TNV mita pe AGdL 1) papyapivn ki
ar’ Tig duo TAEUpPEG, TnyavioTe yia peEPKA
Aentd va YnBei kal n nita oag eivat £Town.

BdaAte 6molo cuvduaoud art’ Ta napakdatw
B€AeTe MAvw otnVv avolxTy nita.

1. Zaxapn pe naonaAiopévn kavéAAa.

2. MéAL 1} pappeAdda pe YAwTplupéva Ka-
pudia.

3. leuoTik) cokoAdTta 1} pouvtoukoBoUTu-
po pe Yhotpiupéva apuydala ) kapudia.

4. duoTikoBoUTUPO pE TaoTiaAlopévn Zaxa-
pn.

Mita ue Auyé

Xturmote 2 1) 3 auyd o' éva unwA npocbé-
oTe YIAOKOMPKUEVO Zaumby, prnéikov kal pavi-
Tépla. Boutri&te TV nita oto piypa kat -
yaviote tn. Ze Alya Aerttd 6a €xete €va yeu-
otikéTaro mdro.

Toénn ue yupo
Koppdtia yopog, vropdra, kpeppodt, tia-
TgikL 1) pouoTdpda, aidTi, runépL.

Toénn ue kpéag
WiAokoppévo kpéag pe kOKKLvn odAtoa mi-
KAVTIKN, KPEUHUDL, koppaTdakia pavpn eAld

Toénn ue tévvo
Koppdtia tévvo, Yihokopévo Adxavo, au-
Y6, paylovéla

Toénn ue KkoTérmouAo

‘Aonipo Kp€ag KoTOTouAo, Adxavo Wiho-
KOHMEVO, MIKPA koppdTia eAldg 1 kanapt,
pouoTdapda.

Toénn ue tupl
Tupl Tou TOOT, JaumnoéV WHS, YINOKOUHEVO
Adxavo 8pacupévo TKAvVTIKo, aAdTL, Tunépt.

H nita datnpeitat otnv katdyuén yia 6
urjveg, oto Yuyeio yia 15 nuépeg.




